KONIGLICHER .\

HIRSEHEARTEN

HIER FINDEN SIE ALLE INFOS ZU
DEN ALLERGENEN

Vegetarisches Cericht Veganes Gericht

Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.  Stand:Juni 2026

Steak-dchunankenf

Vowspeiren vom US Beey & Salate

374 Rindertatar klassich o'gmacht

mit Spiegelei und gerdstetem Bauernbrot
313 Beef Sashimi mit Yuzu-Vinaigrette

und Krauter-Scherzl

16,90

14,50

DAS GIBT’S, WENN DIE
BIERGARTENKUCHL AUF HAT!

L4 4 GroRe Brezn von der Backerei Piller

397 Zwei Paar Schweinswiirschtl
mit Sauerkraut

429 Currywurst mit Pommes

441 Hirschgarten Spareribs 400 g
mit BBQ-Sol’

442 ¥ halbes Bauernhendl vom Cirill
&L47 Y halbes Bauernhendl vom Cirill
mit Pommes

433 Auszogne

781 Casarsalat mit Lachsfilet 20,50
Parmesandressing und Krauterbutter-Scherzl
684 Casarsalat mit Flanksteakstreifen 21,50

Parmesandressing und Krauterbutter-Scherzl

Unyene Steaky

Feine Cuty vom U3 Beey

1123 Lady Steak — Round Flat (Unterschale) 21,50

160 g, mager, kleiner Fettdeckel
Well done nicht moglich!

1127 Trucker Steak — Chuck Roll (Nacken) 27,50

250 g, kernig mit Biss
Well done nicht moglich!

1128 Checker Steak - Flap Meat (Bavette) 32,00

180 g, grobe Muskelfasern,
zart mamoriert

doBen 3w whheeh Cuth

Chimichurri
RotweinsoR

2,00
2,00

Weitene Coutd vorm Rinud

761 RibEye220¢g 27,90
von der deutschen Farse

748 Rinderlende 300 g, 31,90
Paraguay

618 Rinderfilet150 g 25,50
Neuseeland
als Surf & Turf
mit Riesengarnele je Stlick 3,90

L)
vom, Schwein
1129 Kotelette vom Iberico Schwein 25,50

aus Spanien. Medium well gebraten

Alle Cuts werden mit Grillgemiise, Steakhouse-Kartoffeln und Krauterbutter serviert.
Alle Grammangaben beziehen sich auf das Rohgewicht unseres Fleisches.

Auwpy dern Warden & Uef,efuhi/)dw

357 4 Black Tiger Garnelen (Salzwasser) 19,50
1030 Halloumi-Kase gebraten 17,50

Brofgeif & Ue’v)pei/)

422 Hirschgarten Wurschtsalat mit Radieserl,
Essiggurkerl, roten Zwiebeln,
Senfmarinade und Hausbrot

421 Schweizer Wurschtsalat mit Kas,
Radieserl, roten Zwiebeln, Essiggurkerl,
Senfmarinade und Hausbrot

412 Obazda cremiger Brie mit Paprika,
Kimmel, Radieserl, roten Zwiebeln & Brezn

410 Hirschgarten Brotzeit Wurzelspeck,
Leberkasstiftl, kalberne Mini-Pflanzerl,
scharfe Wildbeisser, Obazda, Bergkas,
Radi & Radieserl, Gartentomaten,
Essiggurkerl, Butter, Brot & Breze

358 Wassermelonensalat mit Feta, Gurke
Tomate, Minze und Baguette

384 Ofenfrische Brezn

380 1Scheibe Hausbrot

364 Hirschgarten-Salat mit Kirschtomaten,
Gurken, Radieserlkresse und Baguette

386 mit gebackenem Schafskase

390 mit gebratener Huhnerbrust

303 mit gebratenen Schwammerl

360 Gemischter Salat

937 Krautsalat

935 Kartoffelsalat

928 Beilagensalat

Suppn
330 GrofRe Rinderkraftbriihe

mit Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch
328 GrofRe Rinderkraftbriihe

mit zwei Grielinockerl und Schnittlauch
335 Kalte andalusische Gazpacho

Wuww chitkuchl

399 Miinchner WeiRwiirscht (ab 2 Stk.) pro Stuick
mit stfRem Senf

1131 Zwei Stick frankische Bratwiirscht
Recks

vom Metzgerweltmeister Reck bratwurst

mit Sauerkraut und Hausbrot Wliebe
1132 oder mit Kartoffelstampf
394 Zwei Paar Wienerwiirschtl

mit Kartoffelsalat

Awp den Plfamw & vom, Grifl

11,50

11,80

12,50

18,90

14,90

2,00
1,40
11,90

14,90
16,90
16,90
7,90
4,10
4,30
4,30

6,50

6,50

6,50

3,70

’

11,90

11,90
9,80

673 Schnitzel Wiener Art 14,90

vom Schwein mit Pommes Frites

728 Bayrischer Wagyu Beef Burger 18,90

180 g Wagyu-Patty mit Brioche-Bun,

Spezialsol?, Romana-Salat, Cheddar, FWAG*U

RANKENHOHE

Tomate und Pommes Frites

798 als doppelter Wagyu Beef Burger, 360 g 26,90

dazu wahlen Sie:

gebratener Speck, Jalapenos, ein Spiegelei  jel,50
1287 Schwabenteller 2 Stiick Schweinefilet 18,90

medium gebraten, mit Rahmschwammerl,
Kasespatzle und Rostzwiebeln

682 Ochsenfetzen mit Burgunder-Schalottensofz 23,90

und Rostkartoffeln

667 Zwiebelrostbraten 200 g Rinderlende 26,90

medium gebraten, mit Réstzwiebeln und
Bratkartoffeln

646 Wiener Schnitzel vom Kalb 27,50

mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Fur wyene kfeinen Gaste

505 Kinderschnitzel (Schwein) 9,90

mit Pommes Frites

506 Kinderschweinsbraten mit Kartoffelknodel 9,90
504 Ein Paar Wiener Wirschtl 7,90

mit Pommes Frites

951 Portion Pommes Frites, 450

Ketchup oder Mayo

993 Nudeln mit Tomatensauce 5,90
961 Kartoffelknodel und Bratensol? 4,50
963 Semmelknddel und BratensoR 4,50

Rauberteller

Bei Mama und Papa vom Teller raubern 0,00

%
)
ey

HIB

Augustiner:
i’}lﬁumﬁ i l:h e KONIGLICH BAYERISCHES BIER %mul] aus

gegeiindet 1328
Biene vom l'-w))) 0,51

Augustiner Hell 236 4,40 233
Radler 232 440 231
Augustiner Hell alkoholfrei (FL) 230 440 219
Augustiner Edelstoff 215 450 216
Tegernseer Spezial 200 470 201
Konig Ludwig Dunkel 214 540 212

Herjogliches

Tegernjee

1l

8,80
8,80
8,80
9,00
9,40
10,80

Konig Ludwig Weilkbier hell 229 540 227 10,80
Konig Ludwig Weilkbier dunkel 209 540 208 10,80
Konig Ludwig alkoholfreies WeiRbier 283 540 284 10,80

Konig Ludwig leichtes WeiRbier (FL) 242 540 223 10,80
WeilRbier-Mix 226 540 225 10,80
WeiRkbier-Mix alkoholfrei 309 540 285 10,80
Soﬂ dinky
Apfelsaftschorle 0,41 4,720

4'I Fanta 041 3,90
21 Zitronenlimo 041 3,80
15 Johannisbeersaftschorle 041 470
13 Johannisbeersaft 0,41 470
32 Orangensaft 0,41 4,70
39 Coca-Cola 041 3,90
37 Cola-Mix 0,41 3,90
33 Tafelwasser 051 3,80
35/34 Adelholzener Mineralwasser Classic/Naturell 0,2 L 3,10
22/23 Adelholzener Mineralwasser Classic/Naturell 0,751 6,50
Apenitiy
1018 Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 021l 750
1019 Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 0,41 14,80
1040 Psenner Limoncello Spritz 02l 7,50
1020 Psenner Limoncello SprltquRKUS MEIER 0,41 14,80
301 Hirschgarten Secco weify oo 021l 810
179 Hirschgarten Secco weif’ 0,751 29,90
124 Munig Gin mit Tonic Water 021l 950
C‘ : I %' R 0751 "'*f

Laurent-Perrier ,La Cuvée” brut 89,00
'I7l| Laurent-Perrier ,La Cuvée” brut 151 160,00
190 laurent-Perrier Héritage 109,00
175 Laurent-Perrier Cuvée Rosé 119,00
172 Laurent-Perrier Grand Siecle Numéro 26 259,00

Serviert mit Pimientos de Padrén Ofentomaten,
Salzzitrone, Friihlingslauch und Chilibutter-Scherzl

Wikyhaws Vegetanireh & Vegan

652 Allgduer Kasespatzle mit Bergkas 13,50
und Roéstzwiebeln
648 Spitzkrautscherzl aus dem Ofen 15,90

mit Reiberdatschi und
Brunnenkressedip

621 Rotes Thaicurry mit Gemuse 16,90
und Duftreis
616 Rahmschwammerl 15,90

mit Semmelknddel und
frischen Krautern
1174 Veggie-Burger Cemuse Patty 17,50
mit Relish, Tomate, Romana-Salat
und Pommes Frites

Wity hawy Rbassiken

663 Abgebraunter Leberkas 11,80
mit Spiegelei und hausgemachtem
Kartoffelsalat

655 Hausgemachte Fleischpflanzerl 12,90
mit Kartoffelsalat und Bratensof3
670 Ofenfrischer Schweinsbraten 14,90

mit BratensoR, Kartoffelknodel
und Krautsalat

675 Y resche Schweinshaxe 16,50
mit BratensoR und Kartoffelknddel
669 Y% Bauernente (Brust und Keule) 17,90

mit Kartoffelknodel
und Apfelblaukraut

Awp dern Warden ..

778 Gebratenes Zanderfilet auf 2150
Spitzkraut-Scherzl und Kartoffelcrunch

. whul deany, Wald

1167 Wild-Wirsingwickel mit Kartoffelplree 18,90
und Rahmsof

629 Hirschgulasch mit Feigen, 20,50
geschmortem Wurzelgemuse
und Butterspatzle

668 Hirschbraten mit Rahmschwammerl 22,90
und Butterspatzle

Dessent

534 Agnes-Bernauer-Schnitte 6,20

532 Dunkles Schokomousse mit grunem Apfel 7,50

549 Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanilleeis 7,90

550 Drei Apfelkiicherl im Bierteig gebacken 8,50
mit Zimt & Zucker und Vanilleeis

537 Hirschgarten Kaiserschmarrn 13,90
mit Apfelmus
582 Eis aus eigener Herstellung, je Kugel 2,20

Vanille, Erdbeere,
Schokolade, Stracciatella
583 mit Portion Sahne 1,80

1026 Espresso Martini 12,00
K%W & Tee

Tasse Kaffee 3,80
275 Tasse Cappuccino ¥oils 3,90
276 Espresso . - 2,60
263 Doppelter Espresso e/ ZlIITHEL 4,90
268 Latte Macchiato 4,90
274 Haferl Tee Pfefferminz, Kamille, 4,20

Waldbeere, English Breakfast,
Griiner Tee, Alpenkrauter
272 Haferl HeiRe Schokolade 4,60

146 zusatzlich 2cl Amaretto 2,00

Fur Beilagen-Anderungen berechnen wir 1,30 € zusatzlich.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

Bei Fragen zu aktuellen Weinjahrgangen sowie Allergenen und Zusatzstoffen
steht Ihnen unser Serviceteam gerne zur Seite!

Bitte haben Sie Verstandnis, dass unsere Servicemitarbeiter unmittelbar nach dem
Servieren die Rechnung kassieren durfen. Vielen Dank!

Awsdchank-Weine o

105 CGCrlUner Veltliner, Osterreich 5,90
27 Weinschorle WeilR MAR]KUS MIEIER 7,60
103 Hirschgarten Grauburgunder B 8,10
100 Hirschgarten Rosé 8,10
93 Rioja Alavesa, ElBuscador, Spanien 9,50
F&a))clmnwum' (UeiQ 0,75 |

V4| Hirschgarten Cuvée Weil3 MIARKUS MEIER 29,90
72 Hirschgarten Edition Riesling DASUEOUT AN 32,90
77 Riesling Kiedrich Grafenberg GG, Robert Weil, Rheingau 79,00
14 Wiener Gemischter Satz, Fritz Wieninger, Wien AT 39,00
79 CGCruUner Veltliner Dlrnstein, FX.Pichler, Wachau, AT 68,00
80 Cruner Veltliner DUrnstein, FX.Pichler Wachau, AT 1,51 139,00
62 Sauvignon Blanc Turmhof, Tiefenbrunner, Sidtirol 39,00
78 Chardonnay Barrique |GP, Masetto Doré, Trentino 49 00

75 Chablis ler Cru Montmains AC, Jean Collet, Burgund, F 59,00

Flaycheraveine Rexe o7

63 Hirschgarten Rosé MARKUSME'ER 29,90

94 M de Minuty Rosé, Provence, F 39,00
95 M de Minuty Rosé, Provence, F 1,51 72,00

Flaycheraveine Rot o751

58 Hirschgarten Cuvée Rot MARKUS MEIER 29,90

61 Hirschgarten Edition Spatburgunder 32,90
87 LAN Crianza Rioja, Spanien 36,00
66 Cabernet Sauvignon Turmhof, Tiefenbrunner, Siidtirol 42,00
52 Primitivo di Manduria, Sessantanni DOC, Apulien 4900
89 Chateau Sacre Caeur, Jean-Philippe Janoeix, Pomerol, F 79,00

Bitte fragen Sie uns gerne nach den aktuellen Jahrgangen!

Zum v@Wl/ 2 cl

Psenner Edelbrande aus Siidtirol

144 Crappa Adorata 420
120 ,Nocciola” Haselnusslikor 5,30
127 ,Gold Williams”, Christbirnenbrand Riserva 5,60
249 ,Cold Marille”, Marillenbrand Riserva 5,60
2159 Lantenhammer Roter Williams Brand, unfiltriert 6,90
2161 Lantenhammer Waldhimbeergeist, unfiltriert 6,90
158 Marillenbrand Hochstrasser Tirol 3,80
148 Flotter Willi — Williamsbrand ,Goldbergler” 420
mit Birne
147 Obstler ,Goldbergler” 410
156 Averna 3,90
154 Ramazzotti Amaro 3,90

139 Jagermeister 3,90



