SONNTAG, 5. APRIL
MONTAG, 6. APRIL
VON 11 BIS 14 Uhr

GARNELENCOCKTAIL
ROTE-BETE-SALAT MIT FETA,
KICHERERBSEN UND BABYSPINAT
BUNTE OSTEREIER
MOZZARELLA MIT TOMATEN
OSTERSCHINKEN MIT BARLAUCHCREME
RAUCHERLACHS MIT SAHNEMEERRETTICH
BLATTSALATE MIT HAUSDRESSING
TOMATEN, GURKEN, KARTOFFELSALAT & KICHERERBSEN

HUHNERBRUST UND -KEULE MIT SPARGELRAGOUT
SCHWEINSBRATEN MIT KARTOFFELKNODL UND KRAUTSALAT
ZANDERFILET MIT RATATOUILLE UND PETERSILIENKARTOFFELN
KASESPATZLE MIT BERGKAS UND ROSTZWIEBELN

GEBACKENER SEELACHS MIT KARTOFFELSALAT & REMOULADENS OR’

BRAUNES SCHOKOLADENMOUSSE
KAISERSCHMARRN MIT APFELMUS
VANILLEEIS MIT HEISSEM BEERENRAGOUT

KONIGLICHER

wereemer HIRGCHGARTEN

Reservieren unter: Tel. 089 179 99 119 | restaurant@hirschgarten.de | www.hirschgarten.de




