Koéniglicher Hirschgarten
Thomas Fesenmair e K.

Hirschgarten 1
D-80639 Minchen

Tel. +49 8917999119
Fax +49 89179 99 117

restaurant@hirschgarten.de
www.hirschgarten.de

Seite 1/11

Feiovn bel uny

Der Konigliche Hirschgarten steht seit Jahrhunder-
ten fur Gastlichkeit, gute Kuche und herzlichen
Service in bayerischem Ambiente und naturlich fiir
den grofiten Biergarten der Welt mit 8200 Plitzen.
Beste Biere, g'schmackige Wirtshauskiiche und
feiern in guter Stimmung gehéren hier einfach
dazu. Ob Hochzeit, Geburtstag, Familien- oder
Firmenveranstaltung: Im Kéniglichen Hirschgarten
finden Sie immer den richtigen Rahmen fur unver-

gessliche Feste jeglicher Art.

Zum grofden Biergarten gehort das Wirtshaus mit
seinen 500 Innenplitzen. Dieses bietet eine
Vielzahl liebevoll dekorierter Raume: Vom kleinen
,Ludwigstiiberl” mit Bildern der Kini-Schlgsser bis
zum ,Stadl” mit seinen 150 Plitzen bietet sich viel
Raum fiir unsere vielfiltigen Bankettideen. In der
,Schwemme®, dem Herzstiick unseres Hauses,
finden Sie unter schier unzahligen Steinkrtigen urig
Platz. Das ,Poststiiber]® mit seinen Postrarititen
erzahlt Geschichten aus den guten alten Zeiten.
Hiittenstimmung kommt in der Jigerstub'n auf.
In der royalen Kurfirstenstubn tafelt man
zwischen antiken Holzpaneelen unter den Augen
der Wittelsbacher. Abgerundet wird dieses Ensemb-
le von den beiden gréfiten Riumen, dem urigen
,Stadl® und der gemiitlich bayrisch eingerichteten

,Herzogstubn".

Verwaltung: office@hirschgarten.de
Tel. +49 89179 99 110
Fax +49 89179 99127

Steuer-Nr. 147/106/3126 4
UST ID DE 3429 44318
Amtsgericht Minchen HRA 117448

Von diesen Raumlichkeiten aus 6ffnet sich der Blick
auf die Sudterrasse mit ihren 1200 bedienten
Sonnen- und Schattenplitzen sowie auf den
Biergarten mit seinen alten Kastanienbidumen.

Echte kulinarische Erlebnisse erwarten Sie und lhre
Giste bei unserem vielfiltigen Angebot: eine
Auswahlkarte, Menti oder Biiffet und unsere Beson-
derheiten wie verschiedene Reindl-Angebote oder

die einzigartige Spanferkelgaudi!

Kichendirektor Dominik Kreuzig sorgt mit viel
Herzblut fur eine frische und abwechslungsreiche
Speisenauswahl mit vegetarischen und veganen
Akzenten.

Thre Ansprechpartner fiir grofiere Bankette
oder komplexe Firmenevents:

Cornelia Bartz, Christoph Radde, Thomas Wagner,
Benno Niederwieser und Jan Dawideit.

Telefon 08917 999 119
restaurant@hirschgarten.de

Holen Sie sich auf den folgenden Seiten Appetit auf

eine stimmungsvolle Feier bei uns im Kéniglichen

Hirschgarten.

Thr Wirt Thomas Fesenmair

Minchner Bank eG

BIC GENODEFIMOI

IBAN DE47 7019 0000 0000 7625 98
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Unyene Rawmlichkeiten

Ein Wirtshaus — viele schone Raume:

,Poststuberl” 26 Giste
,Ludwigstuberl” 26 Giste
,Poststuberl” + ,Ludwigsttberl” 52 Giste
Jagerstub’n” 40 Giste
JKurfurstenstub’'n” 70 Giste
,Schwemme” 80 Giste
,Stadl” 150 Giiste
,Herzogstub'n” 160 Giste
,Herzogstub'n” + ,Stadl” (ohne Buffet) 300 Giste

Insgesamt kdnnen wir bis zu 550 Gaste in unserem Hause begrlflzen.
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tin hengliches Gril Cott inm Koniglichen Hivschganten
ZUR BEGRURUNG IHRER GASTE BIETEN WIR:

Augustiner Hell aus dem 30 L Holzfassl — im gekuhlten Clas Literpreis 8,80
bei Ihrer Cesellschaft gezapft.

Bierspezialitaten aus den Hausern Augustiner, Kaltenberg und
Herzoglichem Brauhaus Tegernsee

Aperitif: Aperol, Hugo-Spritz, Limoncello-Spritz, Secco weil3
Champagner aus dem Hause Laurent-Perrier

Hier beraten wir Sie gerne.
Die gultigen Preise entnehmen Sie der Cetrankekarte.

WAHREND DER EISSTOCK-SAISON: GLUHWEINEMPFANG

Gluhwein weifls oder rot 4,80
Punsch 4,80
Psenner Bombardino 2 cl 2,50
Psenner Bombardino 4 cl 4,80

BEGLEITEND SERVIEREN WIR IHNEN GERNE UNSERE G'SCHMACKIGEN
HIRSCHGARTEN HAPPCHEN

Raucherlachs | Apfel

Ziegenkase | Feige

Rindertatar | Schnittlauch Preis pro Stick 5,80

@ Vegetarisches Cericht & Veganes Gericht Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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Day Reindlkongept

Die Inspiration fur unser Reindlkonzept ist die Familie. Sie trifft sich zum

gemutlichen Beisammensein bei guten bayrischen Speisen aus einem Reindl zum Teilen.

VORSPEISEN
Hirschgarten Brotzeit
Sudtiroler Speck, Bergkas', Mini-Pflanzerl, Obazda, Presssack,
Leberkas, Schmankerl Claserl, reich garniert mit Radi,
Essiggurkerl und Radieserl, dazu Butter, Hausbrot

Hirschgarten-Glaserl als Trio zur Auswahl

pro Person 18,90

Auswahl aus unserer aktuellen Speisekarte mit veganen, vegetarischen
oder fleischhaltigen Aufstrichen wie zum Beispiel Apfelgriebenschmalz,

Kerndlaufstrich, Raucherlachsfrischkase mit grinem Apfel

Unsere Empfehlung
ofenfrische Piller Brezen

HAUPTGANGE
Reindl jeweils 1 Reindl fur 4 Personen

Schmankerl Reindl
Schweinsbraten, Fleischpflanzerl, Schweinshaxe,
Kartoffelknoddel, BiersoR’, Krautsalat

Hirschgarten Reindl
Ente, Kalbshaxe, kleine Semmel- und Kartoffelknddel,
Blaukraut, Natursol®’

Gourmet Reindl
Rinderlende, Wiener Schnitzel vom Kalb, Ofengemuse,
Rosmarinkartoffeln, RotweinsoR’

DESSERT
Bayrisch Krem mit FruchtsoR'’

Kaiserschmarrn im Reindl mit Apfelmus und Zwetschgenrdster

Pro Trio 14,50

pro Stuck 2,00

pro Person 23,00

pro Person 28,50

pro Person 34,00

pro Person 7,50
pro Person 13,90

Vegetarisches Gericht Veganes Cericht Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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Spahwkdf,mwu

Unsere Spanferkelgaudi besteht im Kern aus zwei Hauptattraktionen: Ein geklhltes

30-Liter-Holzfass mit Augustiner Hell — frisch gezapft am Tisch — und ein ausgeldstes,

gefulltes Spanferkel — tranchiert vor Ihren Gasten — mit g'schmackigen Beilagen!

ZUM APERITIF BEI IHRER GESELLSCHAFT
Frisch gezapftes Augustiner Hell aus dem 30 [ Holzfass
im gekihlten Clasl
Literpreis 8,80

VORSPEISEN

Hirschgarten-Glaserl als Trio zur Auswahl

Auswahl aus unserer aktuellen Speisekarte mit veganen,

vegetarischen oder fleischhaltigen Aufstrichen wie

um Beispiel Apfelgriebenschmalz, Kerndlaufstrich,

Raucherlachsfrischkase mit grinem Apfel Pro Trio

Unsere Empfehlung
ofenfrische Piller Brezen pro Stuck

HAUPTSPEISE
Gefllltes Spanferkel im Ganzen gebraten
mit kleinen Kartoffelknddeln, BiersoR' und Krautsalat pro Person

DESSERT
Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Zwetschgenrdster pro Person

& BIERC

ARTEN

14,50

2,00

25,50

13,90

<‘ Vegetarisches Cericht c Veganes Gericht Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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Hmdlf,w“lfm B%W AB 45 PERSONEN

pro Person 49,50

VORSPEISEN
Hausgemachte Minchener Festtagssuppe (wird serviert)

Geraucherter Lachs mit DillsoR und Sahnemeerrettich
Brez'n-Schwammerlsalat

Marinierte Putenbrust mit Thunfischsof'

Steirisch angemachtes Roastbeef

Bayrischer Casar-Salat mit Bavaria-blue-Dressing und Krauter-Brotchips

HAUPTGANGE
Krustenbraten vom Schwein mit kleinen Semmelknddeln und KimmelsofR'

Ausgeldste, bayrische Ente mit kleinen Kartoffelknédeln und Blaukraut
Zander mit Gemuse und Salzkartoffeln
Spinat-Kaseknodel mit geschmolzenen Tomaten und brauner Butter

DESSERT
Apfelstrudel mit Vanillesof'

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Zwetschgenrdster
Schokoladenmousse mit Topping

Hausgemachtes Eis

Lorem ipsum

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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Fi'&'llju‘\hz- wd Somumeumenaiy MARZ BIS MITTE OKTOBER

w Preise pro Person
Menii 1

Abgeschmolzene Brez'n Suppe mit Schnittlauch
Ofenfrischer Schweinsbraten mit BratensoR’, Kartoffelknddel und Krautsalat
Bayrisch Krem mit FruchtsoR' 27,90

Menii 2
Leberspatzlesuppe

Schwabenteller: 2 Stiick Schweinefilet mit SchwammerlsolR',
Kasespatzle und Rostzwiebeln

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 32,00

Menii 3
Salat mit Wassermelone, Feta, Olivenol, Minze und WeilRbrot

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Kartoffelspinat-Grostl
und Weilbier-CurrysoR’

Obstsalat mit Zitroneneis 4150

Menii 4
Pfannkuchensuppe

¥ Bauernente mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut

Beerengrutze mit Vanilleeis 42,00

Menii 5
Thunfisch-Tatar mit Avocado und MUnchner Kresse

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit Bohnencassoulet, Kartoffelgratin
und SchalottensoR’

Hausgemachtes Schokomousse 54,50

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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HoubHt- wnd Winteounencd MITTE OKTOBER BIS FEBRUAR
@ Menii 1 Preise pro Person

Blaukrautsuppe mit Parmesanschaum

Bunte-Bete-Risotto mit Parmesan

Lauwarmer Apfel-Crumble mit Zimt 33,00

Menii 2

Kurbisrahmsuppe mit Kernol und gerosteten Kirbiskernen

Y Bauernente mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut

Hausgemachte Bayrisch Krem mit FruchtsoR’ 41,00

Menii 3

Rote Bete Carpaccio mit saisonalen Salaten, gebratenem

Mini-Ziegenkase und karamellisierten Walnussen

Zweierlei vom Rind (Backerl und Lende)

mit Rotwein-Schalotten, Bohnencassoulet und Kartoffelgratin

Spekulatiusparfait mit Frichten aus dem Rumtopf 52,00

Lorem ipsum

Menii 4

Hausgebeizter Lachs — angerauchert — mit Roter Bete,

Apfel und MUnchner Kresse

Zander mit Bunter Bete, Schnittlauch-Senfkornsauce und Selleriepuree

Lauwarmer Schokokuchen mit Pflaumen-Rum-Eis 47,00

Alternativer Hauptgang: 55,00

Hirschricken, rosa gebraten, mit Cranberrysol’, SelleriepUree und Flower Sprouts

EiavtockychieBen winter 2025/2026 (ab 14, November)

Je Stunde pro Bahn € 38 | Leihgebihr pro Eisstock € 5

Offnungszeiten: Mo bis Do, 14 bis 22 Uhr
Fr bis So und
Feiertage, 11 bis 22 Uhr

bequem online reserviert werden.
hirschgarten.de/eisstockbahn

@: Vegetarisches Gericht

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwsSt.
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Celvanke
Apenitiy

Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 0,21
Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 0,41
Psenner Limoncello Spritz 0,21
Psenner Limoncello Spritz 0,41
Hirschgarten Secco weil3, Markus Meier, Franken 0,2 |
Hirschgarten Secco weil}, Markus Meier, Franken 0,75 L
Munig Gin Gin Tonic, Munig Gin mit 4 cl
Tonic Water 0,21

Flarcherweine Weil3

Hirschgarten Cuvée Weil, Markus Meier, Franken
Hirschgarten Edition Riesling, Markus Meier, Franken
Wiener Gemischter Satz, Fritz Markus Meier, Franken
Sauvignon Blanc, Weingut Polz, Stidsteiermark
Chardonnay Barrique IGP, Masetto Doré, Trentino

Flaychenweine Reré

Hirschgarten Rosé, Markus Meier, Franken
Love by Leoube, Provence Frankreich

Flaycherweine Rot

Hirschgarten Cuvée Rot, Markus Meier, Franken

7,50
14,80
7,50
14,80
6,90
29,90
7,50
9,50

0,751
29,90
32,90
39,00
39,00
49,00

0,751

29,90
39,00

0,751
29,90

Hirschgarten Edition Spatburgunder, Markus Meier, Franken 32,90

Valpolicella Ripasso DOC, Corte Giara Allegrini, Veneto, 2019

LAN Crianza Rioja, Spanien

100 Days Zweigelt DAC, Keringer, Burgenland AT

Primitivo di Manduria Sessantanni DOC, Apulien, IT
(aurent-Porrier)

Laurent-Perrier ,La Cuvée” Brut 0,751

Laurent-Perrier ,La Cuvée” Brut 151

Laurent-Perrier ,Héritage” Brut 0,751

Laurent-Perrier Cuvée Rosé 0,751

Laurent-Perrier Grand Siécle Numéro 26 0,751

38,00
36,00
45,00
49,00

89
160
109

119
259

Biene 051
Augustiner Hell 4,40
Radler 4,40
Augustiner Hell alkoholfrei (FL) 4,40
Augustiner Edelstoff 450
Tegernseer Spezial 4,70
Konig Ludwig Dunkel 5,40
Koénig Ludwig Weilbier hell 5,40
Koénig Ludwig Weillbier dunkel 5,40
Koénig Ludwig alkoholfreies Weilkbier 5,40
Koénig Ludwig leichtes WeiRbier (FL) 5,40
WeiRbier-Mix 5,40
WeiRbier-Mix alkoholfrei 5,40
50&# dainky

Apfelsaftschorle 0,41
Fanta 0,41
Zitronenlimo 0,41
Johannisbeersaftschorle 0,41
Johannisbeersaft 0,41
Orangensaft 0,41
Coca-Cola 0,41
Cola-Mix 0,41
Tafelwasser 051
Adelholzener Mineralwasser Classic 0,751
Adelholzener Mineralwasser Naturell 0,751

Zumy Verdaven

Psenner Edelbrinde aus Siidtirol
Grappa Adorata
Nocciola” Haselnusslikor
,Gold Williams”, Christbirnenbrand Riserva
,Gold Marille”, Marillenbrand Riserva
Lantenhammer Roter Williams Brand, unfiltriert
Lantenhammer Waldhimbeergeist, unfiltriert
Marillenbrand Hochstrasser Tirol
Flotter Willi = Williamsbrand ,Goldbergler” mit Bimne
Obstler ,Goldbergler”
Averna
Ramazzotti Amaro
Jagermeister

4,20
3,80
3,60
4,70
4,70
4,70
3,90
3,90
3,80
6,30
6,30

3,90
530
5,60
5,60
6,90
6,90
3,80
4,20
3,80
3,90
3,90
3,90

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
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HIRSCHGARTEN

WIRTSHAUS & BIERCAR

lne gupakglichen Wanyche wnd deren Kesten pinuden Sie hien

Auf-, Um- und Abbauarbeiten fur Ihre Veranstaltung
im Stadl oder der Herzogstub'n:
pro Raum 400 Euro

Gedeck (weiRe Tischdecken mit Dunilin Servietten in
Ihrer Wunschfarbe):
2 Euro pro Person

Gedeck (weiRke Tischdecken mit weiRen Stoffservietten,
wahlweise graue Tischdecke und graue Stoffserviette):
3,50 Euro pro Person

Tellergeld (fur eingebrachten Kuchen):
3,00 Euro pro Person

Nutzung Tonanlage, Leinwand und Beamer:
350 Euro (Stadl, Herzogstub'n, Kurfurstenstub'n)
150 Euro (Jagerstub'n)

Nachtzuschlag bei Veranstaltungen bis O1 Uhr:
400 Euro
weitere Verlangerungen sind nicht moglich

Menukarten einfach:
2,00 Euro pro Karte

Bitte beachten Sie, dass die Dauer |Ihrer Veranstaltung auf
8 Stunden begrenzt ist.

Fur alle Veranstaltungen gelten unsere AGB.

Bitte beachten Sie, dass es auf Grund von Markt-, Verflgbar-
keits- oder politischen Geschehnissen zu Ihrem Veranstal-
tungszeitpunkt zu Preisanderungen kommen kann. Hier hat
der zum Zeitpunkt der Veranstaltung geltende Preis
Gultigkeit.

Bei hoher Verschmutzung des Bankettraumes durch
Dekoration wie Konfetti oder ahnlichem berechnen wir
eine Reinigungspauschale von 200 Euro.

Bei Vertragsabschluss zu lhrer Veranstaltung ist eine
Anzahlung zu leisten. Diese richtet sich nach dem geplan-
ten Umsatz und umfasst die Hohe von mindestens 70 %.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.

STORNOBEDINGUNGEN

6 Monate und mehr Tage vor vereinbartem
Veranstaltungstermin keine Vergltung
3 bis 6 Monate vor vereinbartem
Veranstaltungstermin 50 % der Cesamtsumme
lt. Auftragsbestatigung

3 bis 1 Monat vor vereinbartem
Veranstaltungstermin 80 % der Gesamtsumme
lt. Auftragsbestatigung
31 bis 7 Tage vor vereinbartem
Veranstaltungstermin

und spater Cesamtsumme

lt. Auftragsbetatigung

Die genaue Teilnehmerzahl geben Sie uns bitte 7 Tage vor
dem Event bekannt. Mindestens diese Anzahl wird in
Rechnung gestellt.

BEZAHLUNG
Ihre Rechnung begleichen Sie bitte nach Veranstaltungsen-
de in bar, mit EC-Karte, Mastercard oder Visa.

Bezahlung auf Rechnung ist nicht moglich.

Gerne senden wir Innen im Vorfeld eine zusatzliche
Anzahlungsrechnung, um den Restbetrag am Abend fur Sie
geringer zu halten.

GUTSCHEINE

Das Bestellen von Geschenkgutscheinen ist ab einem
Betrag von € 20 mdglich.

Bei einer Bestellung von mehreren Gutscheinkarten
(ab 30 Stuick) fallt eine Bearbeitungsgebuhr von € 1 je
Karte an.




