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Das Wirtshaus & Biergarten Koniglicher Hirsch-
garten steht seit vielen Jahren fiir Gastlichkeit,
gute Kiiche, herzlichen Service, bayerisches
Ambiente, gute Stimmung und natutrlich fir den
grofiten Biergarten der Welt mit 8500 Platzen.
Frischer Wind weht mit Wirt und Gastgeber
Thomas Fesenmair durch die gemiitlichen Rdume:
sie haben ein leichtes ,Facelifting” erfahren.

Neue Wandfarben, neue Dekoration, neues

Geschirr setzen frische Akzente und laden zum
Wohlfiihlen ein.

Der ,Stadl® mit seinen 150 Platzen erstrahlt in
frischen Farben, ist neu dekoriert und mit den
schénen Vorhingen noch gemiitlicher geworden.
In dem modernen, ruhigen und zeitgemafien
Ambiente lasst es sich vortrefflich feiern. Ob
Hochzeit, Geburtstag oder Firmenfeier: im Kénig-
lichen Hirschgarten finden Sie immer den richtigen
Rahmen fir unvergessliche Events.

Neben der Optik tut sich auch kulinarisch etwas in
unserem Wirtshaus und Biergarten. Der neue
Kiichendirektor Dominik Kreuzig, langjahriger
Weggefihrte von Thomas Fesenmair, bringt neuen
Schwung in die Kiiche.

Insbesondere unsere neuen Bankettkonzepte
begeistern unsere Gaste und bieten echte kulinari-
sche Erlebnisse. Fisch und Fleisch im Ganzen
serviert und vor den Gésten prisentiert. Bei uns
gibt es Service am Gast und es treffen sich
Tradition und Innovation.

Verwaltung: office@hirschgarten.de
Tel. +49 89179 99 110
Fax +49 89179 99127

Steuer-Nr. 147/106/3126 4
UST ID DE 3429 44318
Amtsgericht Minchen HRA 117448

Giste mit veganer oder vegetarischer Erndhrungs-
weise kommen bei uns auch auf ihre kulinarischen
Kosten.

Die Inspiration fur unser Reindlkonzept ist die
Familie. Sie trifft sich zum gemeinsamen Essen,

zu guten Gesprachen, zum Lachen und bester
Stimmung an einem Tisch.

Das bayerische Reindl besteht aus feinen Gerichten
zum Teilen — was man eben mag.

Veranstaltungen bis zu 15 Personen kénnen Sie
nun ganz einfach online buchen. Wir setzen dabei
den Fokus auf die Einfachheit: Sie kénnen aus
einer kleine Karte wihlen und unkompliziert ohne
Zusatzdienstleistungen Thre Veranstaltung bestel-
len. Sie priifen Datum und Gisteanzahl auf
Verfigbarkeit, hinterlassen Thre Kontaktdaten und
eine schriftliche Bestatigung geht in nur wenigen
Augenblicken bei Thnen ein.

Fur individuelle und gréfere Veranstaltungen, wie
Hochzeiten, Geburtstagsfeiern oder komplexe
Firmenevents plant unser kompetentes Bankett-
team sehr gerne personlich mit Thnen.

Thre Ansprechparter fiir Bankette:

Svenja Giinzel, bankett@hirschgarten.de

Michael Schinharl, msc@hirschgarten.de

Wir wiinschen Thnen bei kulinarischen Freuden
einen guten Appetit und eine unvergessliche Feier

bei uns im Kéniglichen Hirschgarten.

Thr Wirt Thomas Fesenmair

Minchner Bank eG

BIC GENODEFIMOI

IBAN DE47 7019 0000 0000 7625 98
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Unyene Rawmlichkeiten

Ein Wirtshaus — viele schone Raume:

,Poststuberl” 26 Giste
,Ludwigsstiberl” 26 Giiste
,Poststiberl” + ,Ludwigsstuberl” 52 Giste
Jagerstub’n” 40 Giste
JKurfurstenstub’'n” 70 Giste
,Schwemme” 80 Giiste
,Stadl” 150 Giste
,Herzogstub'n” 160 Giiste
,Herzogstub'n” + ,Stadl” (ohne Buffet) 300 Giiste

Durch das Verbinden der Raume schaffen wir Platz fUr Gesellschaften von 25 bis zu 500 Personen.

[ sass |

POSTSTUBERL
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Unyene Rawmdlichkeiten
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Gelrénke
Apenitiy

Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 0,21 6,80
Aperol Spritz, Secco, Soda, Orange 0,41 13,60
Psenner Floris ,Hugo”, Secco 021 6,80
Floris-Holunderblutenlikér und 0,41 13,60

Marillenbrand, Minze
Hirschgarten Secco weiR, Markus Meier, Franken 0,21 6,90
Hirschgarten Secco weiR, Markus Meier, Franken 0,751 29,90
Hirschgarten Secco rosé, Markus Meier, Franken 0,751 29,90

Wermut, Edition Hirschgarten, Franken 4 cl 5,90
Occin, alkoholfreier Gin, mit Tonic 0,21 8,90
Occin Spritz, alkoholfreier Gin, mit Soda 0,251 8,90
Munig Gin 4 ¢l 6,80
Gin Tonic, Munig Gin mit Tonic Water 0,21 8,90
. .
Flaycherweine Weill 0751
Hirschgarten Cuvée WeiR, Markus Meier, Franken 29,90
Hirschgarten Edition Riesling, Markus Meier, Franken 32,90
Hirschgarten Edition Chardonnay, Markus Meier, Franken 32,90
Roero Arneis DOC, Piemont, 2021 39,00
Sauvignon Blanc, Weingut Polz, Stidsteiermark, 2021 39,00
Riesling Alte Reben, Markus Molitor, Saar, 2017 42,00
L) ”
Flaychenweine Revé 0751
Hirschgarten Rosé, Markus Meier, Franken 29,90
.
Flaycherweine Rot 0,75
Hirschgarten Cuvée Rot, Markus Meier, Franken 2990

Hirschgarten Edition Spatburgunder, Markus Meier, Franken 32,90
Valpolicella Ripasso DOC, Corte Giara Allegrini, Veneto, 2019 38,00
Rioja Bodegas Lan, Crianza, Spanien, 2018 34,00
Primitivo di Manduria Sessantanni DOC, Apulien, 2018 49,00

- =

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.

Bicre

Augustiner Hell

Radler

Augustiner Edelstoff

Tegernseer Spezial

Clausthaler alkoholfreies Helles
Konig Ludwig WeiRbier hell

Konig Ludwig Weilbier dunkel
Kénig Ludwig alkoholfreies Weillbier
Kénig Ludwig leichtes WeiRbier (FL)
Kénig Ludwig Dunkel

Weilbier-Mix

Weilbier-Mix alkoholfrei

Aund chank-eine

Grluner Veltliner, Osterreich

Hirschgarten Grauburgunder, Markus Meier, Franken

Weinschorle Weilk

Hirschgarten Rosé, Markus Meier, Franken
Hirschgarten Cuvée Rot, Markus Meier, Franken
Rioja Alavesa, El Buscador, Spanien

Solffdhiwk/)

Apfelsaftschorle

Fanta

Zitronenlimo
Johannisbeersaftschorle

Coca-Cola

Cola-Mix

Tafelwasser

Adelholzener Mineralwasser Classic
Adelholzener Mineralwasser Naturell

Psenner Edelbrinde aus Siidtirol
“Gold Williams”, Christbirnenbrand Riserva
,Gold Marille”, Marillenbrand Riserva
,Nocciola” Haselnusslikor

Lantenhammer aus Hausham
Roter Williams Brand, unfiltriert
Waldhimbeergeist, unfiltriert

Marillenbrand Hochstrasser Tirol
Williamsbrand

Averna

Ramazzotti Amaro

Jagermeister

051
0,751
0,751

4,20
4,20
4,30
4,30
4,30
4,80
4,80
4,80
4,80
4,70
4,80
4,80

520
5,80
6,90
7,90
7,90
8,90

4,00
3,60
3,60
4,50
3,90
3,90
3,80
5,90
5,90

2cl

5,20
520
4,80

6,50
6,50

3,40
4,00
3,60
3,60
3,60
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Beyondene Weine piir beyondene Anlésrse

Osterreich Preise in Euro
2021 Grlner Veltliner Durnsteiner Wachau DAC
F.X. Pichler | Wachau 0,751 65

Deutschland

2020  Riesling Kiedrich Crafenberg GrofRes Gewachs
Weingut Robert Weil | Rheingau 0,751 79
Italien

2020 Masetto Doré Chardonnay Barrique IGP 0,751 49
Endrizzi | Trentino
Frankreich

2021 Chablis Premier Cru Montmains AC
Jean Collet — Burgund 0,751 59

2022  The Pale | Rosé by Sacha Lichine

Provence | Frankreich 0,751 39
2022  The Whispering Angel

Provence | Frankreich 0,751 59
Rot

Frankreich
2019 Chateau Sacre Coeur

Bordeaux, Pomerol 0,751 79
2018  Chateauneuf du Pape XV AOP

Xavier Vignon | Rhéne 0,751 75

Osterreich
2020 100 Days Zweigelt Neusiedlersee DAC

Keringer | Burgenland 0,751 45
Champagnen

Laurent-Perrier “La Cuvée” brut 0,751 89

Laurent-Perrier Cuvée Rosé 0,751 19

Laurent-Perrier Grand Siécle Numéro 25 0,751 259

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.
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Zwm Apenitiv

HIRSCHGARTEN SAUERTEIGBROTE

mit diversen Aufstrichen und passender Garnitur:

Leberwurst
Schnittlauch
Obazda

Rindertatar

IM GLASERL
Kalt
Gazpacho
Warm
Kurbisshot

MITTERNACHTSSNACK
Speck und Kase
Chili con Carne
Gulaschsuppe
Dazu reichen wir Hausbrot

@Z Vegetarisches Gericht

WIRTSHAUS & BIERCARTEN

Preis pro Sttck 3,90

Preis pro Stuck 5,00

Preis pro Glas 3,90

Preis pro Person 5,00

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.
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Day Reinvdfkongept

VORSPEISEN
Hirschgarten Vorspeisenbrettl
mit Sudtiroler Speck, Wild-PfefferbeilRer, Bergkas, Radieserl,
Essiggurke, Butter und Hausbrot
und
Hirschgarten-Glaserl als Trio
(\ Vegetarisch: Obazda, Kartoffelkas, Radieserl-Frischkase
Deftig: Leberwurscht, Glaserlfleisch, Apfelgriebenschmalz
oder
klare oder cremige Suppe mit feiner Einlage, wird serviert
oder Zwischengang Nudelfleckerl a la Chef

HAUPTGANGE
Reindl jeweils 1 Reindl fUr 4 Personen

Gourmet Reindl Fleisch

Rinderlende, Wienerschnitzel, Ente,

Schupfnudeln, Ofengemuse, Blaukraut, RotweinsoR’
mit Jumbogarnele als ,Surf & Turf”

Schmankerl Reindl = Familienreindl
Schweinsbraten, Bauernente, Fleischpflanzerl,

Kartoffelknddel, Blaukraut, Biersof}, Krautsalat

Mit Fisch

K
HIRS

Zander, Lachs, Garnele, Ofengemuse, gebackene Rosmarinkartoffeln,

Krauterbutter

Gerne kénnen wir den Inhalt der Raindl auch individuell anpassen.

DESSERT
Bayerische Creme im Claserl

Kaiserschmarrn im Reindl mit Apfelmus oder Zwetschgenroster

<‘ Vegetarisches Gericht

&

ARTEN

Preise pro Person

16,90

12,50
13,50

500
12,00

29,00

39,00
19,00

27,00

5,00

1

14,80

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.
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VORSPEISEN 45,00

Hausgemachte Munchner Hochzeitssuppe, wird serviert

@

Geraucherter Lachs mit Dillsauce und Sahnemeerrettich

@ Salate der Saison mit Hausdressing
Hirschgarten Wurstsalat mit Radieserl, roten Zwiebeln, Essiggurke und Senfmarinade
Hirschgarten Wurstsalat mit Kase
Obazda, cremiger Brie mit Paprika und Kimmel, roter Zwiebel, Radieserl

HAUPTGANGE
Krustenbraten vom Schwein mit KimmelsoR', dazu Semmelknodel
Bayerische Ente ausgeldst mit Kartoffelknddel und Blaukraut
Canze Lachsseite aus dem Smoker dazu Fregola Sarda mit getrockneten Tomaten

@ Weilses Kokos-Gemusecurry mit Duftreis

DESSERT

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Im Reindl serviert: Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Zwetschgenroster

Schokoladenmousse von weilRer und dunkler Schokolade

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
N Vegetarisches Cericht Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.
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VORSPEISEN om Tisch eingesetzt 16,90

Hirschgarten Vorspeisenbrettl mit Sudtiroler Speck,

Wild-Pfefferbeisser, Bergkas, Radieserl, Essiggurke,

Butter und Hausbrot
und

Hirschgarten Claserl als Trio
@ Vegeratisch: Obazda, Kartoffelkas, Radieserl-Frischkase 12,50

Deftig: Leberwurscht, Claserlfleisch, Apfelgriebenschmalz 13,50

klare oder cremige Suppe mit feiner Einlage wird serviert 5,00
oder

/wischengang Nudelfleckerl a la Chef 12,00
HAUPTGANGE

Gefulltes Spanferkel im Ganzen gebraten, Kartoffelknddel, BiersofR',

Krautsalat 22,90
oder

Rinderlende im Ganzen, 300 g, rosa gebraten,

Ofengemuse und BurgundersoR’ 28,90
DESSERT

Bayerische Créeme im Claserl 5,00

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Zwetschgenroster 14,80

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.

@ Vegetarisches Cericht
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(Q)WCJWWMLA Preise pro Person

UNSERE VORSCHLAGE
<‘ Menii 1

Selleriesamtsuppe mit gebeiztem Stangensellerie

Tagliatelle mit geraucherten Morcheln, Wurzelgemuse und
weissem Pfefferschaum

Feines Bratapfeldessert im Classerl 32,00
oder

Menii 2

Kurbisrahmsuppe mit Kernol und gerosteten Kirbiskernen

Ente mit Blaukraut und Kartoffelknoddel

Hausgemachte Bayerische Creme mit Orangenragout 38,90
oder

Menii 3

Rote Beete Carpaccio mit Winterlichen Salaten mit gebratenem

Mini -Ziegenkase und karamellisierten Walnussen

Rinderlende, 200 g, medium gebraten mit Rotweinschalotten,
Ratatouille-Gemuse und Kartoffelgratin

Hausgemachtes Gewdlrzbrot-Mousse mit Zwetschgenrdster und
Amarettini-Crumble 52,00

EmtOCk))Mm Ab 16. November bis Ende Februar

Je Stunde pro Bahn 35,00
Eisstock einmalig 5,00

Offnungszeiten: Mo bis Do, 14 bis 22 Uhr
Fr bis So, 11 bis 22 Uhr
Die Eisbahnen kénnen auch bequem
online reserviert werden. ,

Clihweinempiany -
Gluhwein weilk oder rot 4,50
Punsch 4,50

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
\ Vegetarisches Gericht Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.
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lne gupétylichen Winyche und Kerten jinden die hier

Auf-, Um- und Abbauarbeiten fur Ihre Veranstaltung:
Pauschal 350 Euro
oder nach Aufwand pro Raum

Gedeck (weiRe Tischdecken mit Dunilin Servietten in
Ihrer Wunschfarbe):
2 Euro pro Person
Gedeck (weiRke Tischdecken mit weiRen Stoffservietten,
wahlweise graue Tischdecke und graue Stoffserviette):
3,20 Euro pro Person

Tellergeld (fur eingebrachten Kuchen):
2,50 Euro pro Person

Nutzung Tonanlage, Leinwand und Beamer:
Pauschal 350 Euro

Nachtzuschlage (bei Veranstaltungen langer als 24 Uhr):
Pauschal 350 Euro pro angefangene Stunde

Maximale Verlangerung bis 02 Uhr

Menukarten einfach:
1,50 Euro pro Karte

Die maximale Aufenthaltsdauer bei uns im Hause fur
Veranstaltungen betragt 8 Stunden.

Far alle Veranstaltungen gelten unsere AGB.

Bitte beachten Sie, dass bis zu lhrer Veranstaltung es noch

zu Preis- oder Angebotsanderungen kommen kann, es
gelten immer die dann aktuellen Preise.

Bei hoher Verschmutzung des Bankettraumes durch
Dekoration wie Konfetti oder dhnlichem berechnen wir
eine Reinigungspauschale von 200 Euro.

Wir berechnen eine Anzahlung von 50 Prozent acht
Wochen vor Veranstaltungsbeginn.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Akzeptieren Sie keine handgeschriebenen Rechnungen.

STORNOBEDINGUNGEN

6 Monate und mehr Tage vor vereinbartem
Veranstaltungstermin keine Vergltung
3 bis 6 Monate vor vereinbartem
Veranstaltungstermin 50 % der Gesamtsumme
lt. Auftragsbestatigung

3 bis 1 Monat vor vereinbartem
Veranstaltung 80 % der Gesamtsumme
lt. Auftragsbestatigung
31 bis 7 Tage vor vereinbartem
Veranstaltungstermin

und spater Cesamtsumme

lt. Auftragsbetatigung

Die genaue Teilnehmerzahl geben Sie uns bitte 5 Tage vor
dem Event bekannt. Mindestens diese Anzahl wird in
Rechnung gestellt.

BEZAHLUNG
Ihre Rechnung begleichen Sie bitte nach Veranstaltungsen-
de in bar, per EC-Karte oder per Kreditkarte (auRer Amex).

Bezahlung auf Rechnung ist nicht moglich.
Cerne senden wir lhnen im Vorfeld eine zusatzliche

Anzahlungsrechnung, um den Restbetrag am Abend fur Sie
geringer zu halten.

GUTSCHEINE

Das Bestellen von Geschenkgutscheinen ist ab einem
Betrag von € 20 moglich.

Ab € 30 fallt eine Bearbeitungsgebuhr von

€ | pro Karte an.

Bitte beachten Sie die Bearbeitungszeit von 2 bis 3 Tagen.
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